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TRITTICO STARTRONIC PREMIUM, TRITTICO STARTRONIC PLUS,
TRITTICO EXECUTIVE PREMIUM, TRITTICO EXECUTIVE EVO

o pierwsza wielofunkcyjna maszyna Niewatpliwa zaleta tego urzadzenia jest wytwarzanie
Tdo produkciji lodéw, kremoéw i temperowania lodéw w bardzo krétkim czasie. Stuzy temu dwukomorowy

czekolady. Trittico to unikalna technologia system eliminujacy przestoje, polegajacy na mozliwosci
oparta na bazie ponad 40 lat doswiadczen réwnoczesnej pracy pasteryzatora i frezera.

i poszukiwan, to opatentowany system gwarantujacy

o PP s Przetadunek mieszanki ze zbiornika gérnego (pasteryzatora)
najwyzszg jakose i najwyzszy stopien higieny.

do dolnego (frezera) odbywa sie wewnatrz urzadzenia,
Trittico to nie tylko maszyna do produkcji lodéw, co zdecydowanie zapewnia maksymalne warunki higieniczne
ale prawdziwe laboratorium, gwarantujace i spetnia wymogi obowigzujgcych przepisow HACCP.
najwyzszy stopien automatyzaciji przy
zachowaniu i poszanowaniu tradyc;ji.

Dodatkowo wyzsze modele Trittico
posiadaja funkcje kontroli jonicznej,
wykorzystywanej w koncowej fazie
mieszania, mrozenia lub chtodzenia.

Dzieki tej funkcji uzyskujemy
pozadana, stata i powtarzalng
konsystencje lodéw najwyzszej
e T jakosci, bez wzgledu na ich rodzaj.
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CHARAKTERYSTYKA

Jednolita temperatura na catej powierzchni zbiornika.

Wewnetrzny system przelewowy z pasteryzatora
do frezera.

Komory ze stali nierdzewnej (AISI 304).
Tréjramienne mieszadto ze stali nierdzewneg;,

z wymiennymi fopatkami.

Przezroczysta gorna pokrywa, z systemem
zabezpieczajgcym przed przypadkowym otwarciem.
Ergonomiczny panel.

Elektroniczny system kontroli procesow produkcji
w jezyku polskim.
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